Quatrieme genération de la Famille BESSON;,

Sébastien élabore des cuvées a Uissue d’une culture
et d’une vinification naturelle

CHENAS
fes PP arrons

§*€ DESCRIPTION

- Cépage : 100 % Gamay

- Culture : Vignes de 60 a 70 ans. Apport de fumure
organique selon les besoins de la vigne. Travail du sol ou
enherbement maitrisé en fonction des sols.

- Vendanges : Recolte manuelle, tri des raisins a la parcelle
ainsi qu'a larrivee au chai.

‘06) VINIFICATION & ELEVAGE

- Vinification : En grappes entieres avec levures indigenes et
sans ajout de sulfites. Macération carbonique de 15 a 20 jours
en fonction du millésime.

- Elevage : 100 % en futs de 228l agees de 6 a 10 ans. Elevage
sans ajout de sulfites pendant 10 a 11 mois.

Q DEGUSTATION

- Vin structure et legerement tannique, cette cuvee
demande quelques années pour se bonifier.

Garde:de 4 a12 ans
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